GRILLIOIMAX

Der fett - geruchsfreie Grill- und Garautomat
fir den gewerblichen Einsatz
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DER GRILLOMAX §

Was unterscheidet den GRILLOMAX von gewohnlichen Geraten?

Mit der GRILLOMAX-Serie kommt eine innovative und bisher
einzigartige Losung fur das Gastronomie-, Gaststatten- und
Hotelgewerbe

Die Kombination aus Grill, Umluft und Infrarot ermoglicht ein leichtes
und Uberdurchschnittlich schnelles Zubereitungserlebnis

Durch die zusatzlich integrierte Filtereinheit garen und grillen Sie lhr
Grillgut, Pommes-Frites und weitere Produkte fettgeruchsneutral
oder geben alternativ die Abluft tber indivdiuelle Duftpads ab

Die hochwertigen, spulmaschinentauglichen Materialien und
Bauteile erleichtern Ihnen die Arbeit, ebenso wie die ausziehbaren
Auffangbehalter und Einsatze, mit denen Sie Riickstande
problemlos beseitigen

Der GRILLOMAX ist das erste TWO IN ONE Gerat seiner Klasse.
Moderne elektronische Steuerungseinheiten, intelligente Software,
Internetfahigkeit, Plasmatechnologie und vieles mehr
machen ihn zum

A class of its own




S DER GRILLOMAX

VORTEILE:

Leckerer und gesunder

« Ohne zusatzliches Fett
« Schonende Grill- und Garmethode

Effizient

« Einfache Reinigung

« Geringer Stromverbrauch (bis zu 2000 EUR Stromkostenersparung)*
« Keine Entsorgungskosten

- Kein Fett und Ol => Kostenerparnis

Flexibel

« Ohne Fettabscheidung => freie Standortwahl
« Keine fettige Geruchsentwicklung
« Leichtes Handling ohne Schulung

Der leistungsstarke GRILLOMAX bietet Ilhnen
durch seine neuartige Technik:

« Keine Warmeabstrahlung

« Platzsparende Aufstellung

» Spart Personal

« Entwicklung und Herstellung ,Made in Germany*“

* ggii. vergleichbaren Geraten
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DIE CHANCEN §

Es bieten sich viele Moglichkeiten:

« In Restaurants, Hotels, Kantinen, Cafés oder Bars

« Bei Events und Messen

« Backereien, Kioske sowie Metzgereien

« Midway-Attractions, Bowling-Bahnen oder Lasertag-Arenen

Uberall wo schnell und unkompliziert kleine und groRere Snacks
gereicht werden sollen, kommt der GRILLOMAX zum Einsatz - rund
um die Uhr an 365 Tagen.

Gonnen Sie sich und Ihren Gasten einen neuartigen Grill- und
Garkomfort auf kleinstem Raum bei einfachster Handhabung.




§ ES WAR EINMAL

Grillen, Braten und Frittieren war bis jetzt mit aufwendiger
Ausstattung, hohem Reinigungsaufwand und unverkennbaren
Geruchen verbunden.

Spezielle Gewerbeklichenausstattungen und komplizierte
Luftungstechniken gehoren bei der Zubereitung von Grill- und Gargut
sowie Pommes-Frites jetzt der Vergangenheit an.

X Kein Ol- und Fettgeruch

Keine Entsorgungskosten

Keine kostenintensive Ablufttechnik

Kein Starkstromanschluss (400 V)
(eine 230V / 50 Hz Schuko-Steckdose)

Der GRILLOMAX kann viel.

Der Koch hat Feierabend und die Gaste haben noch Hunger?

Mit den GRILLOMAX Geraten kann auch lhr Servicepersonal schnell
und unkompliziert kleine und groRe Snacks anbieten. Zufriedene
Gaste kommen gerne wieder - auch flir den spaten Appetit.

Uberall dort, wo sich die Investitionen in teure Technik nicht
lohnen oder moglich sind.




TECHNIK §

Die Zukunft - sauber, sparsam, einfach und unkompliziert!

Der GRILLOMAX arbeitet mit einer intelligenten Kombination aus
direkter und indirekter Hitzeeinwirkung. Die speziell fur diesen
Zweck entwickelten Grill- und Heildluftkammern produzieren einen
konstanten Warmefluss. Hierdurch wird das Grill- und Gargut
schonend und gleichmalig zubereitet. Hochwertige Isolierungen
und ein effizientes Energiemanagement fihren zu einem niedrigen
Energieverbrauch.
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Wahrend der Zubereitung sind die Grill- und HeiRluftkammern nahezu
luftdicht verschlossen. Die enstehende Abluft durchlauft im Inneren

des GRILLOMAX ein komplexes System bestehend aus Fettabscheider,
integriertem Plasma-Filter und Aktivkohle-/Schwebstoff-Filterelementen
und/oder der zusatzlichen Reinigung durch einen neuentwicketen,
auswaschbaren elektrostatischen Filter. Diese speziell entwickelte
Ablufteinheit neutralisiert die Gerliche sowie die Fettelemente in

der Luft und ermoglicht eine nahezu fettgeruchlose Zubereitung.

Ein isoliertes Olfangsystem vermeidet zusatzlich das Aufkommen
unangenehmer Gerliche.




g ABLUFTEINHEIT

px 3 _‘_\\ Aktivkohle-/
Schwebstoff Filter

Plasma-Filter

O Abluft

Patentierte Technologie (Pp)

Der fiir den GRILLOMAX entwickelte Plasma-Filter erzeugt Ozon, welches die Ol- und
Fettmolekiile aus der Abluft trennt und verbrennt. Der integrierte Aktivkohle-/Schwebstoff-
Filter kann dadurch die restlichen Ol- und Fettmolekiile nahezu vollstandig
herausfiltern, so dass eine zuverlassige Geruchsminderung gewabhrleistet ist.

Ein F9 ahnlicher Filter fangt kleine Rauchentwicklungen auf.

Zusatzlich zur Standard Abluftreinigung bieten wir fiir alle Modelle die Erganzung eines
integrierten und herausnehmbaren elektrostatischen Filters an. Dank dieser Technologie
konnen Rauch- und Feinstaubentwicklungen vermieden werden. Die Grillomax Gerate
»Steak“ und ,, Burger” sind hiermit standardmalig ausgestattet.

Die High-Tech-Isolierung auf nachhaltiger, okologischer Basis sorgt flir einen niedrigen
Energieverbrauch und eine reduzierte Warmeabgabe nach aulRen. Mit seinem geringen
Verbrauch ist der GRILLOMAX eines der energieeffizientesten Gerate seiner Klasse.




DESIGN §

Die Beluiftung des GRILLOMAX wurde so
optimiert, dass an der AuRenhaut sehr
geringe Temperaturen erreicht werden.
Dies ist nicht nur wichtig fiir den Arbeits-
schutz (keine Verbrennungsgefahr),
sondern ermoglicht auch den Einsatz von
Folierungen in verschiedenen Designs.

Mit individuellen Oberflachenverede-
lungen und Folienbeschriftungen konnen
Sie den GRILLOMAX zusatzlich mit Ihrem
Design personalisieren und anpassen.

ME 379

VM 305

VM 306

AM 1697

Folien in dieser Broschiire sind nicht farbverbindlich!




g REINIGUNG UND PFLEGE

Der GRILLOMAX wird aus hochwertigem und
spulmaschinentauglichem Material hergestellt.

Die Easy2Clean Oberflachen schiitzen vor sichtbaren Verunreinigungen

und kdnnen optional mit einer Nanolackbeschichtung (Antifingerprint)
veredelt werden.

EASY2CLEAN

Ohne Antifingerprint Mit Antifingerprint

EASY2CLEAN steht bei uns aber auch fur einfache und schnelle
Reinigung der Geratekomponenten. Alle Elemente, die mit dem
Gargut in Kontakt kommen, konnen leicht entnommen und
gereinigt werden.

Alle abnehmbaren Teile sind splilmaschinentauglich.
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BEDIENUNG §

Der GRILLOMAX zeichnet sich dank seiner vordefinierten Grill- und
Garprogramme durch eine aulerst bedienerfreundliche Menufilihrung
aus. Nach kurzer Einarbeitung kann zum Beispiel auch Servicepersonal
das Gerat leicht bedienen. Auch konnen sehr einfach eigene
Programme eingestellt werden. Alles nach dem Prinzip ,, Keep it simple®.
Das kapazitive Touch-Display erleichtert ebenfalls die Bedienung.
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(* Designbeispiel)

Die intelligente Software des GRILLOMAX ermoglicht

ein effizientes Warmemanagement.

Zusatzlich verfugt der GRILLOMAX Uber eine Vorheiz- und
Warmhaltefunktion (Gesamtverbrauch ca. 400 W), welche
eine noch kurzere Zubereitungszeit ermoglicht.
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§ BEDIENUNG

Nach einer kurzen Aufheizphase konnen Sie das Grillgut in die Grillkammern schieben und
via Touch-Display das gewtlinschte Programm wahlen.

]
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Dank der verschiedenen Grill-Einschilibe des GRILLOMAX, lassen sich neben Bratwursten
z. B. auch Schnitzel, Burger-Patties u. v. a. m. zubereiten.
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BEDIENUNG S

~Einmal gestindere Pommes bitte!*

Der GRILLOMAX - Elite punktet
beispielsweise mit einer Grill-Einheit
und einer weiteren Heilluft- und
Infrarot-Trommel. Dies ermaoglicht
lhnen z.B. die Zubereitung von

8 x Bratwurst und 5 x Portionen
Pommes-Frites gleichzeitig.

Das Modell GRILLOMAX - Duo Pom
bietet dagegen ausschlielslich zwei
HeiRluft- und Infrarot-Trommeln.

Pommes einflillen, Deckel verschlieRen
und die Trommel in die Kammer
einfiihren.

Nach wenigen Minuten erfolgt eine
Meldung, dass die Pommes
servierfertig sind.

Guten Appetit!
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S PRODUKTKATALOG
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Elite Duo Pom
Seiten 15-16 Seiten 17-18

Advanced
Seiten 19-20
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GRILLOMAX ELITE §

GRILLOMAX | Modell Elite

Mit ihm erfullen Sie Ihren Gdsten fast
jeden Wunsch in immer
gleichbleibender hoher Qualitat -
passend zu lhren hohen
Ansprtichen.

IDEAL FUR:

Grilleinheit: Bratwurst,
Burger-Patties, Leberkase,
Schnitzel, HotDog-Wirste
u.v.a. m.
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\ﬂ’ Gareinheit: Pommes-Frites,

== RoOsti, Wedges, Rissolées, diverse
Fingerfood- und Snackprodukte
u.v.a. m.

(* Designbeispiel)

- -_';; Ihren Kreationen sind nahezu
keine Grenzen mehr gesetzt.
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GRILLOMAX ELITE

Gerateart Gar- und Grillgerat

Material Gehause Edelstahl, veredelt,
versiegelt

Bedienpanel TFT LCD-Display
(Kapazitives Touch)

Material Trommel
Edelstahl

Grillen, Umluft/HeiR-
luft, Luftreinigung

Grillraum (Anzahl)

Grillraum
(max. Kapazitat)

a
—
R inibeispicl) Hochtemperatur- Ja
isolierung
Entliiftung mit Ja
Plasmaeinheit
Abmessungen 392x750x550 mm
BxXHXT
220/230V/50 Hz
Schuko

| EﬂILLBMAI

PSR

bis 8 Stck.

Modell Elite
Der Allrounder
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GRILLOMAX DUO POM §

GRILLOMAX | Modell Duo Pom
Wenn es einmal ein paar
Portionen mehr sein sollen ist

der GRILLOMAX-Duo Pom die
richtige Entscheidung und auch
ideale Erganzung. Dank zweier
separat steuerbarer Trommeln ist
er dulserst flexibel.

Durch die konstant gleichen
Garvorgange bieten Sie Ihren
Kunden eine immer gleiche hohe
Qualitat. Und das alles OHNE

die Zugabe von Fett und nahezu
geruchslos.

(* Designbeispiel) |deal fir Pommes-Frites, Rosties,
| Wedges, Rissolées oder diverse
| Fingerfood- und Snackprodukte.

,Lecker Fritten“und
das fettreduziert!
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GRILLOMAX DUO POM

(* Designbeispiel)

Gerateart Gargerat

Material Gehause Edelstahl, veredelt,

versiegelt

Bedienpanel TFT LCD-Display
(Kapazitives Touch)

Material Trommel
Edelstahl

Umluft/Heilluft,
Luftreinigung

Grillraum

(max. Kapazitit) bis2x625g

Garraum (Anzahl) 5

Elektr. Steuerung

Ja
Hochtemperatur- Ja
isolierung
Entliiftung mit Ja
Plasmaeinheit
Abmessungen 440x725x580 mm
BxHXT

220/230V/50 Hz
Schuko

Modell Duo Pom
Der Experte flir grolSere Mengen
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GRILLOMAX ADVANCED S

GRILLOMAX | Modell Advanced

Die Ausstattung mit extra grolRer
Infrarot-Ofen-Grilleinheit macht un-
seren GRILLOMAX - Advanced zum
perfekten Grill- und Backtalent.

Grill und extragrofber Backofen -
zwei Gerate in einem.

|ldeal zum Backen von Pizza oder
grillen von Lachs, sowie zum
uberbacken, wie z. B. von
Hawaii-Toast und diversen Veggie
Produkten geeignet.

Neueste Infrarotheizstrahler sorgen
(* Designbeispiel) flir ein gesundes Garerlebnis.
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g GRILLOMAX ADVANCED

Back- und Grillgerat
Material Gehause Edelstahl, veredelt,
versiegelt
Bedienpanel TFT LCD-Display
(Kapazitives Touch)
Grillen, Backen,
Luftreinigung
Grillraum (Anzahl)
Grillraum .
(max. Kapazitat) bis 8 Stck.
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Ofenraum . ..
(max. Kapazitit) bis 8 Brotchen
Elektr. Steuerung -
Ja
(* Designbeispiel) Hochtemperatur- Ja
isolierung
Entliiftung mit Ja
Plasmaeinheit
Abmessungen 425x690x640 mm
BxXHXT
220/230V/50 Hz
Schuko
Modell Advanced
Das Grill- und Backtalent
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